MENU du 04/05/2026 au 08/05/2026

Lundi 4 Mardi 5 Mercredi 6 Jeudi 7 Vendredi 8
Midi Radis noir Carotte rapée Taboulé & la menthe Salade de lentilles
Dorade & Omelette Poulet = Sauté d’agneau ¥=~
Purée Pomme de terre et Purée de petits pois et carotte | Purée de pomme de terre et Purée de pomme de terre et
mélange de légumes Pont I’évéque salsifis poireaux
Mimolette Compote de pomme /kiwi! | Emmental Chevre
Section des Compote de fruitsi Compote de fruitsi Compote de fruitsi
bébés
Gouter Biberon /Lait Biberon/Lait Biberon /Lait Biberon /Lait
PainEB PainEB Painm Painm
Compote de fruits Compote de fruitsf: Compote de fruitsB Compote de fruitsB F E R I E (
Radis noir Carotte rapée Taboulé a la menthe Salade de lentilles
Dorade & Petits pois /carotte Poulet ¥= Sauté d’agneau ¥=~ Stru Ctu re
Pates Patate douce Salsifis a la creme Boulghour 7
Midi Mimolette Pont I’évéque Emmental Emmental fe rm e e )
Pommek Poired Banane B Bananef!
Lait Fromage Fromage blanc Fromage blanc
Golter Pain Pain a8 Biscotte Biscotte
Fruits B . Fruits B fruitsf
Fruits B
Radis noir Carotte rapée Taboulé a la menthe Salade de lentilles
Dorade & Petits pois /carotte Poulet = Sauté d’agneau ¥=~
Pates Patate douce Salsifis a la creme Boulghour
Midi Mimolette Pont I’évéque Emmental Emmental
Section PommefH Poiref | Banane & Bananef
Grands
Lait Lait Fromage blanc Fromage blanc
Golter Pain Pain a8 Biscotte Biscotte
Fruits B ; Fruits B fruitsfH
Fruits B
" Les poissons cuisinés
7 Nos plats sont faits maison répondent au label MSC — péche durable
Légende :
Yaourt Produits issus o k
Repas végétarien Carottes de I'agriculture tm“s/ Viande d’origine frangaise

biologique

—




Fruits et légumes de saison

Appelation d’origine protégée 5%“5& Viande de type race a viande




